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Even voorstellen:




Het MBO

Het middelbaar beroepsonderwijs (mbo) bereidt jou voor op het uitoefenen van een vak
of beroep, oftewel: jouw toekomst in de maatschappij.

Het mbo bestaat uit verschillende typen onderwijs. Zo kun je:
 voltijd (BOL) gaan leren of
« deeltijd (BBL); ook direct werken in loondienst

Je kunt naar het mbo als je:

« Een vmbo-diploma hebt

Een havo diploma hebt

Een overgangsbewijs van havo 3 naar havo 4 hebt

op een praktijkschool zit noc
je vmbo-diploma niet hebt gehaald (entree-opleiding) N‘\Smegen




De locatie
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Werken in de Horeca/bakkerij Is:
St S

- Aandacht voor de gast

- Met je handen bezig zijn

- Aandacht voor detall

«  Teamwork

*  Werken buiten kantoortijden
*  Representativiteit

- PASSIE!




De opleidingen

Niveau 2: uitvoerend.

i]e(Joent voor%I be2|g rin ée hﬁ\ndenken assisteert je
el evende en coll ﬁ ouw kennis en erv I’Iﬂ?lb
\5/805 T eldlng en uitvoering maken jouw tot een onmisbare

Niveau 3: zelfstandig werkend

Naast de baS|svaard|%heden e ook VOOruit en hebg

voor het grote ﬂ% van Iek ent met je
e| en Werkb Zlg en houdt 00 en| g met walltelten

Jje collega’s.
vaeau 4.

en de leidi eve de vaBée werk ek en he bent naast
de wa itelt van twe oy g et aa sturen van
colle asen nemers. Je ent ein H\goor I<
VOOor ct en de organlsatle H|e eb je de Kennis
om een gen zaak op te zetten en te run en.

ROC




- Manager/Ondernemer
Horeca ondernemer Horeca 3 jaar (niv.4) BOL

Manager (HOM) _ Fasttrack

Manager/Ondernemer
Horeca 2 jaar (niv.4) BOL




- Uitvoerend kok

Kok/CSA 2 jaar(niv. 2)BOL/BBL
- Zelfstandig werkend kok

3 jaar(niv. 3) BOL/BBL

- Cas Spijkers Academie
3 jaar(niv. 4) BBL




« Uitvoerend bakker
Brood en Banket 2 jaar (niv. 2) BOL/BBL
« Zelfstandig werkend bakker
3 jaar(niv. 3) BOL/BBL
- Leidinggevende bakkerij
3 jaar (niv. 4) BOL




Toelatingselisen

Beroepsoriéntatie!

Vooropleiding

VMBO Basis

VMBO Kader

VMBO Gemengd/theoretisch
HAVO

niveau 2

niveau 3/4

niveau 3/4
niveau 4




Vakkenpakket

Nederlands, Rekenen, Burgerschap, Engels, SLB
Vaktheorie, warenkennis, drankenkennis, CTG
Practicum (kook, bak en snij-technieken)
Praktijklessen: zie volgende dia

BPV

Duits
Economie

Leidinggeven

Keuzedelen




Praktijklessen

Realistische leeromgeving om te oefenen en producten die
verkocht worden:

« Keuken

* Restaurant
» Foodtruck
- Kantine

- Bakkerij |
- Bakkerijwinkel




Wat nog meer

- Workshops

- Parijs

- Uitjes

- Culinaire reis
- Foodtruck

- Samenwerken met het werkveld!




BPV (Stage)

-School helpt met vinden van een stageplaats
-Student mag zelf voorkeur opgeven
-Mogelijkheid tot internationale stage
-Leerbedrijf: Erkend leerbedrijf, BOL en BBL




Na deze opleiding(en)

Doorstromen naar een hoger niveau
Werken

Vervolgopleiding na niveau 4.
* HBO Management / Economie
* HBO Voeding / Facilitair
* Hogere Hotelschool
* Lerarenopleiding Horeca




Wat Is ervoor nodig?

Studiekosten
» Lesgeld: +/- € 1.200,- per jaar (BOL 18+)

* bilkomende kosten
» Lesmateriaal
* Licenties
« Materialen (kleding)

 Laptop: altijd nodig

Financiéle uitdaging?
vraag via je trajectbegeleider een financieel spreekuur aan

ROC




lk ben de voorlichter van
deze opleiding(en).

Je kunt met al je vragen bij mij
terecht:

William Dicks
w.dicks@roc-nijmegen.nl




Twijfel je nog?

Kom meelopen!

Beroeps-
interessetest

{Onze beroepsinteressetest
geeft joueen earste indnuk

wan welke bercepen aanshuiten
op jouw interesses. Hierdoor
kun je al veel gerichter jouw
studiekeuze maken en op die
manier het beste it jezelf halan.

rec-nijmegen.nl/bit

(Online)
Open Dagen

Een Open Dag i het moment
om sfeer te prosven enin
contact te komen met docentsn
en studenten. Via de website
kun je je &l sanmelden voor de
(COnifineg) Open Dagen. In de
bevestiging ontvang je meer
informatie.

rec-nijmegen.nl/opendag

Contact met
voorlichters
Je kunt nd 2l direct met de voor-

lichter van elke opleiding in contact

komen! Ga naar de opleiding
Waar je vragen over hebt, scroll
naar beneden en daar vind je de
contactgegevens van de deshe-
treffende voordichter; handig toch!

rec-nijmegen.nl/mbe

QR code

Hebji

Studiekeuze-
adviesgesprek

Twifel je over welke opleiding
j& moet kezen? Dan bun je es=n
gesprek samTagen met é£n van
onze studiekeLzeadviseurs. Zj
kunmen samen met jou kijken
welke mogedjkheden er voor jou
zijn en kijken wat bij jou past.

rec-nijmegen.nl/adviesgesprek

Hulp bij H

studiekeuze

-

s .

Presentaties & video's
van opleidingen

Bij veel opleidingen staan op de
opleidingspaging’s ook presen-
tates of video's waarin nog veel
mesr verteld wordt over wat de
opleiding precies inhoudt. Zo
bun jij je vanuit huis 3l lelder laben
veorichten over verschillende
opleidingen.

rec-nijmegen.nl/mbo

Meer info voor ouders

Voorlichting op
jouw school

Wil je weten of en wanneer we

op jouw school voorlichting

geven over ons ROC en onze
bercepsopleidingen? Houd de
website inde gaten. Staat jouw
schiool er miet bij? Kies dan voor
een anders origntatemogelijkheid

rec-nijmegen.nl/ontour

(Online)
Meelopen

Meelopen bij de opleiding die
j& {miszchien) wilt gaan volgen?
Zowvoel jg een dagdes| lang
hoe het is om student te zijn.
Op de website vind je alle info
en mogelikheden omesndag
online mee te lopen.

rec-nijmegen.nl/meelopen

Locatie bekijken

Wil je =en kijkje nemen op £én
wvan onze locaties? Wil jj graag
sfeer proeven? Dat kannu ook
online! a2 er maar eens goed
woor zitten, kies een locatie
en volg een van onze virtuele
rondleidingen.

roc-nijmegen.nl/ locatie

n maken

me
= we er werk van




Einde
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